ALSTERINSEL
RESTAURANT EVENT LOCATION

VORSPEISEN

IRISCHE AUSTER - 4,90€
PONZU, ZITRONE, HIMBEER, WAKAME

FRANZOSISCHE AUSTER - 4,50€
HIMBEER ESSIG, SCHNITTLAUCH, KERBEL

D,F
LACHS YUZU-MISO - 15¢€

SPARGEL, RADIESCHEN

A, C, G, ]

RINDERTATAR - 15¢€
RINDERFILET, SENF, KAPERN, GEWURZGURKEN, BRIOCHE, KETCHUP

G
BURRATA SALAT - 13¢€
TOMATENMISCHUNG, BURRATA, PFIRSICHSAUCE, TOMATENWASSER
EINGELEGTE ROTE BETE

B,C,D, G

CHAWANMUSHI - 14€
GARNELEN, IKURA, SAHNE, EIER, HOLUNDERBLUTEN-DRESSING, YUZU
KAFFIR-LIMETTENOL

F
RINDER TATAKI - 14€

VERBRANNTE TOMATENSAUCE, GURKEN-TATAR, SHISO, FLAMBIERTE RINDERFLEISCH
D, K
THUNFISCH CRUDO - 16¢
KUMQUAT, ORANGEN DRESSING, GURKEN, TAGAROSHI PFEFFER
F
BLUMENKOHL TEMPURA - 1z€
ZIEGENKASE, DILL, TAGAROSHI, SENF KAVIAR



HAUPTGERICHTE

C,G,L

RINDERFILET 220G - 32€
KURBISCREME, JUS, BUTTER

GoNE

RIB-EYE STEAK 250G - 32€
SCHWARZE PFEFFERSAUCE, PARMESAN

D, G

DRY-AGED LACHS - 27¢€
TOMATENSALSA, KAROTTEN BEURRE-BLANC-SAUCE,
PASTINAKEN PUREE

ANGHRC

TRUFFELPASTA - 21€
FRISCHE TRUFFLE, SAHNE, PARMESAN
+RINDERFILLETSPITZEN 7€

NIGIRI-SELECTION (2ST)
LACHS NIGIRI - 7€
THUNFISCH NIGIRI - 8¢
MAKI-SELECTION (6ST)
LACHS MAKI - 8¢
THUNFISCH MAKI - 9¢€

AVOCADO-SCHNITTLAUCH MAKI - 7€

DESSERT
A, C, G
WHITE CHOCOLATE CHEESECAKE - 12¢€
FRISCHKASE, ERDBEERPUREE , MATCHA
) o C, G
CREME BRULEE - 11€
KAFFEE, VANILLEEIS

MOCHI(2ST) - 8¢
REISMEHL, MASCARPONE, HIMBEEREN GEL
A, C, G
ALSTER PAVLOVA - 13¢€
MANGO SAUCE, PASSIONSFRUCHT GEL, BAISER,
MASCARPONE



BEILAGEN ZUR WAHL ZU ALLEN HAUPTSPEISEN
SUSSKARTOFFEL-POMMES / ROSMARIN-KARTOFFELN
PASTINAKENPUREE

+EXTRA SAUCE - 3,5€
+EXTRA SUSS-KARTOFFELN - 6¢
+EXTRA KARTOFFELN - 7€

+EXTRA PASTINAKENPUREE - 7€

ALLERGENINFORMATION
GLUTENHALTIGES GETREIDE A
KREBSTIERE B

EIER C

FISCH D

ERDNUSSE E

SOJA F

MILCH (EINSCHLIESSLICH LAKTOSE) G
SCHALENFRUCHTE H

SELLERIE I

SENF |

SESAMSAMEN K

SCHWEFELDIOXID UND SULFITE L
LUPINEN M

WEICHTIERE N



	ALSTERINSEL RESTAURANT EVENT LOCATION
	V O R S P E I S E N
	IRISCHE AUSTER  - 4,90€ PONZU, ZITRONE, HIMBEER, WAKAME
	FRANZÖSISCHE AUSTER - 4,50€ HIMBEER ESSIG, SCHNITTLAUCH, KERBEL
	LACHS YUZU-MISO - 15€ SPARGEL, RADIESCHEN
	RINDERTATAR - 15€ RINDERFILET, SENF, KAPERN, GEWÜRZGURKEN, BRIOCHE, KETCHUP
	BURRATA SALAT - 13€ TOMATENMISCHUNG, BURRATA, PFIRSICHSAUCE, TOMATENWASSER EINGELEGTE ROTE BETE
	CHAWANMUSHI - 14€ GARNELEN, IKURA, SAHNE, EIER, HOLUNDERBLÜTEN-DRESSING, YUZU KAFFIR-LIMETTENÖL
	RINDER TATAKI - 14€ VERBRANNTE TOMATENSAUCE, GURKEN-TATAR, SHISO, FLAMBIERTE RINDERFLEISCH
	THUNFISCH CRUDO - 16€ KUMQUAT, ORANGEN DRESSING, GURKEN, TAGAROSHI PFEFFER
	BLUMENKOHL TEMPURA  - 12€ ZIEGENKÄSE, DILL, TAGAROSHI, SENF KAVIAR



	H A U P T G E R I C H T E
	RINDERFILET 220G - 32€ KÜRBISCREME, JUS, BUTTER
	RIB-EYE STEAK 250G - 32€ SCHWARZE PFEFFERSAUCE, PARMESAN
	DRY-AGED LACHS - 27€ TOMATENSALSA, KAROTTEN BEURRE-BLANC-SAUCE, PASTINAKEN PÜREE
	TRÜFFELPASTA - 21€ FRISCHE TRÜFFLE, SAHNE, PARMESAN +RINDERFILLETSPITZEN  7€

	NIGIRI-SELECTION (2ST)
	LACHS NIGIRI - 7€
	THUNFISCH NIGIRI - 8€

	MAKI-SELECTION (6ST)
	LACHS MAKI - 8€
	THUNFISCH MAKI - 9€
	AVOCADO-SCHNITTLAUCH MAKI - 7€

	D E S S E R T
	WHITE CHOCOLATE CHEESECAKE - 12€ FRISCHKÄSE, ERDBEERPÜREE , MATCHA
	CRÈME BRÛLÉE - 11€ KAFFEE, VANILLEEIS
	MOCHI(2ST) - 8€ REISMEHL, MASCARPONE, HIMBEEREN GEL
	ALSTER PAVLOVA - 13€ MANGO SAUCE, PASSIONSFRUCHT GEL, BAISER, MASCARPONE
	C, G

	A, C, G
	A, C, G


	BEILAGEN ZUR WAHL ZU ALLEN HAUPTSPEISEN SÜSSKARTOFFEL-POMMES / ROSMARIN-KARTOFFELN PASTINAKENPÜREE
	+EXTRA SAUCE - 3,5€ +EXTRA SÜSS-KARTOFFELN - 6€ +EXTRA KARTOFFELN - 7€ +EXTRA PASTINAKENPÜREE - 7€
	ALLERGENINFORMATION GLUTENHALTIGES GETREIDE A  KREBSTIERE B  EIER C  FISCH D  ERDNÜSSE E SOJA F MILCH (EINSCHLIESSLICH LAKTOSE) G SCHALENFRÜCHTE H SELLERIE I SENF J SESAMSAMEN K SCHWEFELDIOXID UND SULFITE L LUPINEN M WEICHTIERE N

